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Nadchodzace Swieta Bozego Narodzenia to doskonata okazja do spotkania ze Wspétpracownikami,
Kluczowymi Klientami, Kontrahentami. W Hotelu Mazurski Raj, wydobedziemy dla Panstwa
charakterystyczny zapach oraz magiczng atmosfere wypetniong niepowtarzalnym aromatem grzanego
wina, gozdzikdw, cynamonu i $wigtecznych wypiekdw.

To wtasnie u Nas zorganizowana Wigilia Firmowa, bedzie dla Panstwa z pewnos$cia spotkaniem
niezapomnianym. Jest tu doskonaty klimat do podsumowania sukceséw odchodzacego roku, a takze
wspoélnego wytyczenia planéw na nadchodzacy nowy rok.

Szef kuchni przyrzadzi dla Painstwa doskonate jedzenie na miejscu lub zaoferuje catering.
Na specjalne zyczenie zapewniamy dodatkowe atrakcje takie jak degustacja win z obstuga sommelieréw,

pokazy gotowania, nastrojowa muzyke i wiele innych.

W ofercie wigilii firmowej przygotowalismy dla Paristwa:

- Elegancka kolacja serwowana lub kolacja bufetowa

- Pakiety napojow i alkoholi do wyboru

- Uroczysta dekoracja stotéw i sali

- Nastrojowa muzyka Swiateczna

- Profesjonalna obstuga

- Opfatek dla uczestnikéw

- Pieknie Przystrojona choinka

- Swiety Mikotaj, rozdajacy prezenty pracownikom (dodatkowo)
- Fotograf na zyczenie

- Prezenty na zyczenie

- Koledy i pastoratki
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ELEGANCKIE MENU SERWOWANE W CENIE 59 Zt/0OS

« Przystawka:

Pasztet Swigteczny ze $liwka

# Zupa:

Zupa rybna z kawatkami tososia

+ Danie gtéwne:

Filet rybny panierowany
Ziemniaki ziotowe
Zestaw suréwek

Swiateczna kapusta z grochem

+ Deser:

Ciasto piernikowe z jabtkiem

Kawa, herbata, woda mineralna z cytryna i mieta

ELEGANCKIE MENU SERWOWANE W CENIE 79Zt/0S

“ Przystawka:

Pasztet Swigteczny ze $liwka

# Zupa:

Klasyczny barszczyk z uszkami

+ Danie gtéwne:

Dzwonki z Karpia saute’
Puree ziemniaczane
Zestaw surowek

Kapusta zasmazana

+ Deser:

Sernik z suszonymi owocami i sosem pomaranczowym

Kawa, herbata, woda mineralna z cytryna i mieta

+ Bufet Szefa Kuchni:

Pierogi z kapusta i grzybami

Pasztet Swigteczny z zurawing

Karp po zydowsku

Ryba po grecku

Safatka Iwowska ze $ledziem

Satatka z wedzonym kurczakiem
Wybér pieczywa i masetek smakowych
Sos tatarski

Kompot z suszu

Makowiec



ELEGANCKIE MENU SERWOWANE W CENIE 119Zt/0S

;%k + Przystawka:

Kaczka w marynacie korzennej z jabtuszkiem glazurowanym

— « Zupa:

MAZ U RS KI RA] Klasyczny barszczyk z uszkami
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% e « Danie gtéwne:
Karp w ziotowej panierce

Indyk w sosie wisniowo-piernikowym
Schab ze sliwka w otulinie z boczku
Ziemniaki ziotowe, Frytki, Ziemniaki z masetkiem

Zestaw suréwek, kapusta z grochem, buraczki na ciepto

« Deser:
Sernik z suszonymi owocami i sosem pomaranczowym
Kawa, herbata, woda mineralna z cytryna i mietg, Grzane

wino z pomarancza.
# Bufet szefa kuchni:

Pasztet Swigteczny

Patery wedlin

Sledz w oleju z cebulka i koprem

Satatka $ledziowa z ziemniakami i ogérkiem kiszonym
Satatka jarzynowa z jajkiem przepiérczym

Tymbaliki z tososia

Sos tatarski

Rolada z indykiem i zurawing

Wybor pieczywa i masetek smakowych

Makowiec, Mufiny cynamonowe z zurawing, Sernik tradycyjny
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MENU BUFETOWE W CENIE 89 Zt/0S

- Welcome drink:

Kieliszek wina domowego biatego lub czerwonego lub grzanca

# Przystawki zimne:

Tatar ze $ledzia z ogdrkiem kiszonym na tédeczkach cyrkonii
Sledz pod pierzynka ( z jajkiem , buraczkami, serem z6ttym )
Krucha tarta z podgrzybkami i kapusta wigilijna

Wigilijna satatka jarzynowa

Delikatny filet z ryby pod puszysta pierzynka

Wybor pieczywa

Masetka smakowe

Dania gorace (w podgrzewaczach):

Barszcz czerwony rubinowy na zakwasie

Recznie robione pierogi z kapusta i grzybami

Karp smazony podany na kapuscie wigilijnej z olejem
Inianym i kopytkami

Mix satat podany w towarzystwie $wiezych warzyw i dipéw:
vinaigrette,

miodowo-musztardowy

i oliwa z oliwek do wtasnej kompozycji
Desery:

Mix $wigtecznych babeczek

Wigilijna kutia z makiem, bakaliami i miodem
Wioski deser panna cotta w trzech smakach

Napoje:

Woda mineralna (cytryna, mieta)

Kawa, herbata
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MENU BUFETOWE Il W CENIE 139 Zt/OS

+ Welcome drink:

« Kieliszek wina domowego biatego lub czerwonego lub grzanca

- Czekadetko:

Chrupigce ciepte pieczywo
Wtasnej receptury masto ziotowe

Wysokiej klasy oliwy smakowe

« Przystawki zimne:

Matias marynowany z siekang cebula i korniszonem w oleju Inianym
Sledz pod pierzynka (z jajkiem , buraczkami, serem z6ttym)
Krucha tarta z podgrzybkami i kapusta wigilijna

Deska mies pieczonych i pasztetéw wtasnego wyrobu

z korzennym pieczywem, piklami i Swiezym chrzanem
Wigilijna satatka jarzynowa z jajkiem przepiorczym

Safatka z gruszka i gorgonzola

Tatar z tososia podany na tédeczkach cyrkonii

Deska seréw Francja/Polska/Wtochy

Satatka Caprese (pomidory z mozzarellg skropione sosem pesto

ze $wiezej bazylii i prazonym orzeszkami Pini)

« Dania gorace (w podgrzewaczach):

Tradycyjna grzybowa z tazankami

Barszcz czerwony, rubinowy na zakwasie

Recznie robione pierogi z kapusta i grzybami

Karp smazony podany z kapusta i z grzybami

Mix safat podany w towarzystwie swiezych warzyw i dipow:
vinaigrette, miodowo-musztardowy i oliwa z oliwek

do wihasnej kompozycji

Soczyste poledwiczki wieprzowe w sosie grzybowym,

wioskie gnocchi z szatwia i oliwg z oliwek,mix warzyw grillowanych

+ Desery:

Beza gozdzikowo-pomaranczowa

Mix $wigtecznych babeczek

Wigilijna kutia z makiem, bakaliami i miodem
Wioski deser panna cotta w trzech smakach

Swieze owoce

« Napoje:

Kompot z suszu z gozdzikami i cynamonem
Sok owocowy - 200 ml/os.
Woda mineralna (cytryna, mieta)

Kawa, herbata
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Wesotych Swiat

Mazurski Raj, Piaski 5, 12-220 Ruciane Nida
& | www.mraj.pl




