PRZYSTAWKI MENU DEGUSTACYJINE SZEFA KUCHNI

Lin w $mietanie
Terrina z lina, suszona skéra lina, galaretka z warzywami,

$mietana Ekotukta, olej koperkowy, Antonius Kaviar

Charm Riesling, Rheingau, Halbtrocken, Georg Breuer

Siekana wotowina

Siekana krzyzowa, marynowana biata rzodkiew,
prazona czarnuszka, siemie Iniane, rydze

3 Fincas Crianza, Emporda, Castillo Perelada

Bulion rybny

Bulion z jesiotra i pstrgga, gotgbek z kaszq
jeczmiennq, wedzona sieja, palona cebula

DANIA GEOWNE

Sum z orkiszem

Sum gotowany, peczak orkiszowy, sos buraczkowy
z tonkq, suszone morele, pestki dyni, kozi twarég

Grand Cru Chardonnay, Sicilia, Tenuta Rapitala

Golonka z kapustqg i ziemniakami

Duszona golonka, podsmazana kapusta, piana z ziemniaka,
lody chrzanowe, puder z musztardy, ucho wieprzowe

Malbec, Mendoza, Luigi Bosca

DESERY

Kréwka z jabtkiem

Krem karmelowy, kréwka waniliowa, jabtko kompresowane w herbacie,
lody z calvadosu, karmelizowana czekolada, krem czekoladowy

Domaine de Montlong, Monbazillac, Michel Lambert

Biata czekolada z selerem

Lody z pieczonego selera, zel z selera naciowego,
pianka z biatej czekolady, palona biata czekolada

Nalewka staropolska

TRZY DANIA 130 zt (z winem 190 z1) za osobe
CZTERY DANIA 170 zt (z winem 250 z1) za osobe
SIEDEM DAN 250 zt (z winem 390 z1) za osobe




PRZYSTAWKI

Lin w Smietanie
Terrina z lina, suszona skéra lina, galaretka z warzywami,
$mietana Ekotukta, olej koperkowy, Antonius Kaviar

Satatka jarzynowa

Groszek, perly z jajka, galaretka marchwiowa, smazona polenta,
sorbet z ogérka kiszonego, chipsy ziemniaczane, majonez

Siekana wotowina

Siekana krzyzowa, marynowana biata rzodkiew,
prazona czarnuszka, siemie Iniane, rydze

Ser kozi z gruszkg

Krem z sera koziego Dziadek, gruszka w kwasnej zalewie,
prazone nerkowce, palony por, brioszka, powidta $liwkowe

Zupa rakowa

Wywar z rakéw, purée z pietruszki, grasica cieleca,
seler naciowy, szczypior, olej szczypiorkowy

Bulion rybny

Bulion z jesiotra i pstrgga, gotgbek z kaszq
jeczmienngq, wedzona sieja, palona cebula

©v

Slow Food

Bez glutenu Bez laktozy Wegetarianskie




DANIA GEOWNE

Sum z orkiszem

Sum gotowany, peczak orkiszowy, sos buraczkowy
z tonkq, suszone morele, pestki dyni, kozi twarég

Turbot

Turbot 58°C, purée z marchwi, smazona soczewica,
marchew w oleju rzepakowym, filety pomaranczy

Golonka z kapustq i ziemniakami

Duszona golonka, podsmazana kapusta, piana z ziemniaka,
lody chrzanowe, puder z musztardy, ucho wieprzowe

Jelen z kawq zbozowq

Comber z jelenia, biszkopt z kawy zbozowej, palona cykoria,
purée z buraka, owoce czarnego bzu, czekolada

Kurczak zagrodowy

Piers w sosie drobiowym, gotowane udko, smazone
skrzydetko, krem z biatych warzyw, zéttko

DESERY

Kréwka z jabtkiem

Krem karmelowy, kréwka waniliowa, jabtko kompresowane w herbacie,
lody z calvadosu, karmelizowana czekolada, krem czekoladowy

Biata czekolada z selerem

Lody z pieczonego selera, zel z selera naciowego,
pianka z biatej czekolady, palona biata czekolada

Piwo z palonym mastem

Lody z palonego masta, sos angielski na
piwie Kormoran jasny, kruszonka, maliny




NAPOIJE ZIMNE

Woda mineralna Kropla Beskidu gazowana
Woda mineralna Kropla Beskidu niegazowana
Cisowianka Perlage lekko gazowana
Cisowianka Classique niegazowana

Woda mineralna S. Pellegrino gazowana
Woda mineralna Acqua Panna niegazowana

Soki owocowe Cappy

pomaranicza, jabtko, grejpfrut, pomidor, czarna porzeczka, multiwitamina
Coca Cola, Coca Cola zero, Fanta, Sprite

Kinley Tonic

NAPOJE GORACE

Espresso

Espresso podwdjne
Cappucino

Irish coffee

Caffé Latte

Herbata Ronnefeldt

NALEWKI STAROPOLSKIE

Nalewki przyrzqdzane sq wedtug starodawnych receptur z XV i XVI wieku w tradycyjny domowy sposéb,
tylko z naturalnych sktadnikéw — owoce z najstarszych odmian, spirytus i przyprawy korzenne. Sktadowane
sq w gtebokich piwnicach, dojrzewajg w debowych beczkach i szklanych ggsiorach co najmniej jeden rok.

Chetnie przedstawimy Panstwu nasz wyboér smakéw i aromatéw.

Nalewka Staropolska 4d 26zt




