Menuvorschlage

fur Bankette ab 15 Personen

Herzlichen Dank fir lhre Anfrage. Es freut uns sdhnen unsere
Menuvorschlage unterbreiten zu durfen.

Gerne stellen wir auch fir Sie spezielle Menus musan, kochen lhre
Lieblingsspeisen, vegetarische Menus, saisonaleidéten wie Spargel,
Wild, Pilze, und frischen Fisch.

Seit 20 Jahren ist der Landgasthof Kreuz in unsdfamilienbesitz und
ein Inbegriff fur gutes Essen, ausgewéahlte Weinescgmackvolle
Dekoration und das alles mit einem guten Preisistlvegsverhaltnis.

Dass Ihr Anlass ein Erfolg wird und Sie Ihr Festigasen kbnnen wie ein
Gast, daflir setzen wir uns fachlich und persordiah

Es wirde uns sehr freuen Sie und Ihre Gaste inramsEaus zu begriissen
und zu bewirten.

Mit gastfreundlichen Grissen
Peter Weber
R6sly Weber - Brunner



Unsere rustikalen und bodenstandigen Menus

Mistkratzerli

Bunter gemischter Salat

**%k%

Frisches Schweizer Mistkratzerli
im Ofen knusperig gebraten
Pommes Frites

**%k%

Hausgemachtes Caramelkopfli
mit frischen Friichten und Rahm

Fr. 44.-

GemischterBraten

Consomme mit Fladli

*k%

Bunter gemischter Salat
*%%

Kalb- und Schweinsbraten
gebratene Poulets
Frisches Gemiise
Kartoffel - Croquettes

*k%

Bronnti Creme nach Grossmutters Art

Fr. 50.-

Gauer Birnenbraten

Consomme mit Gemuse

*kk

Bunter gemischter Salat

*kk

Saftiger Schweinsbraten
mit Dorrbirnen gefllt
Risotto

*kk

Hausgemachtes Mousse au chocolat

Fr. 44.-

Piccatamilanese

Tomatencremesuppe

*k%k

Bunter gemischter Salat
*%k%

Schweinspiccata
Rotweinsauce

Risotto

*k%k

Hausgemachtes Mousse au chocolat

Fr. 46.-
Fr. 52.- mit Kalbfleisch

Preise ab 15 Personen
unter 15 Personen kann ein Aufschlag verrechnedever



Unsere klassischen Menus

Kalbsteak am Stuck

Consomme mit Einlagen

*k*%

Bunter Gourmetsalat

mit gebratenem Kanichenfilet
*k*%

Kalbsteak am Stiick gebraten
Rotweinsauce

Frisches Gemiuse

Pommes - Croquettes

*k%k

Vacherin Glace

Fr. 75.-
Mit Morchelsauce Fr. 78.-

Trois Filet "Kreuz"

Consomme mit Einlagen
*%k%

Bunter Gourmetsalat
mit Kalbsleberstreifen

*k*k

Kalbs- und Rindsfilet

mit Calvados- und Rotweinsauce
Gemiuse und Pommes - Croquettes

Schweinsfilet mit Currysauce
Frichte und Reis

*k%k

Dessertteller ,Kreuz Kappel*

Fr. 80.-

Roastbeef

Consomme mit Fladli

*k%k

Bunter gemischter Salat

*k%k

Zartes Roastbeef rose gebraten

Sauce Bearnaise
Frisches Gemise
Kartoffelgratin

*%%

Sobertteller

mit frischen Friichten

Fr. 65.-

Rindsfilet am Stuick

Consomme mit Einlagen
*%k%*

Bunter Gourmetsalat

mit Kalbsleberstreifen

*%k%*

Zartes Rindsfilet am Stick
Sauce Bearnaise
Frisches Gemuse
Kartoffelgratin

*k*k

Vacherin Glace

Fr. 80.-

Preise ab 15 Personen

unter 15 Personen kann einen Aufschlag verrecheeten



Unsere Kreuz - Menus

Das Chef — Menu

Hausgemachte Selleriecremesuppe

*k*k

Bunter Gourmetsalat
mit gebratenem Fisch

*k*k

Gebratene Bramataschnitte

mit Gorgonzola auf Tomatencoulis

*k*k

Zarter Kalbskronenbraten
Portweinsauce

Frisches Gemise
Pommes Gratin

**k*%

Parfait — Glace Grand Manier

Fr. 70.-

Das Fest - Menu

Knackigem Gourmetsalat
mit Kanichenriickenfilet

*k*%

Hausgemachte Pappardelle
mit Tomaten und Basilikum

*k%k

Frisches Zanderfilet vom Grill
*%%

Zartes Kalbssteak am Stiick
Portweinsauce

Frisches Gemiuse
Kartoffelgratin

*k%k

Dessertteller Kreuz - Kappel

Fr. 75.-

Das Ratsherren - Menu

Frischer Nusslisalat

mit gebratenen Pilzen

*%%

Frischer Lachs vom Girill
auf Lauchgemdise

*%*

Hausgemachte Pappardelle
mit Tomaten und Basilikum
*%%

Zartes Schweinsfilet
Calvadossauce
Bratkartoffeln mit Rosmarin
Frisches Gemuise

*%*

Sobertteller

mit frischen Frichten

Fr. 70.-

Das Kreuz - Menu

Frischer Nusslisalat

mit gebratenen Pilzen

*k*

Rose aus gerauchter Lachs
mit Meerrettichschaum

*kk

Hausgemachte Ravioli

*%k%

Zartes Rindsfilet am Stlick
Sauce Bearnaise
Frisches Gemlse
Kartoffelgratin

*kk

Dessertteller Kreuz - Kappel

Fr. 80.-

Diese Menus kdnnen nicht gekiirzt werden.

Preise ab 15 Personen

unter 15 Personen kann einen Aufschlag verrecherten



Die Edlen

Das Kappeler - Menu

Hors d’ouever Teller
Kleine feine Delikatessen
)%k

Knusperiges Mille Feuille
mit zarten Kalbsmilken

)%k

Erfischendes Blutorangensorbet
mit Champagner

)%k

Zartes Rindsfilet am Stiick
Sauce Bearnaise

Frisches Gemise
Kartoffelgratin

*k%k

Dessertteller Kreuz - Kappel

Fr. 90.-

Das Klassiker - Menu

Salatkérbchen mit gebratenen
Blacktiger — Crevetten

*k*%

Frische Seezungfilet vom Grill
auf Blattspinat

*k*k

Hausgemachtes Ravioli gefullt
mit Ricotta und getrockenten Tomaten
*k*k

Zartes Kalbsfilet
Morchelsauce

Feinen Nudeln

Frisches Gemiise

*k*k

Verschiedene Sorbets

mit frischen Frichten

Fr. 100.-

- Menus

Das Connaisseur Menu

Salatkérbchen

mit gerduchter Entenbrust
*k%

Frisches Heilbutt-medaillon
im gediinstendem Fenchel
*k*

Hausgemachte Pappardelle
mit samigem Pilzragout

*k*

Zartes Kalbs- und Rindsfilet
Kraftiger Rotweinsauce
Frisches Gemuse

Carniolo Risotto

*kk

Dessertteller Kreuz Kappel

Fr. 90.-

Das Meister - Menu

Frisches Baudroi-medaillon

im Gemusesud pochiert

*%k%

Gebratenen Taubenbristchen
auf Linsen mit Salat

*%k*k

Barenkrebsschwanz auf

feine Tagliolini

*%k%k

Das Beste vom Kalb und Rind vereint
Saisongemiise

Carinolo Risotto

*%k%k

Sabayone mit frischen Friichten
Blutorangensorbet

Fr. 95.-

Diese Menus kénnen nicht gekirzt werden.
Preise ab 15 Personen
unter 15 Personen kann einen Aufschlag verrecheeten



Unsere Buffets ab 35 Personen

Bauernbuffet Fr. 80.--
Zu Anfang wird eine heisse Gerstensuppe serviert
Vorspeisenbuffet

Grosses Salatbuffet, Grosse Fleischplatte mit &ehinSalami, Rohschinken,
Biindnerfleisch, Speck, Alpler-Magronen

Bauernbuiffet
Sauerkraut mit Speck, Rippli, Wadli, Zungenwurs¢dBeisch, Bohnen,
Tomaten, Rosti, Bratwirste, Poulet, KalbsvoresSehweinsbraten,
Lammgigot, Suure Mocke und Schnitzli, KartoffelgnaKartoffelstock

Dessertbuffet
Grosse Kaseplatte, Vacherin Glace, Caramelkopilicttsalat, Bronnti Creme,
Schokoladen - Mousse, Tiramisu, Geflllte Choux,iMgres, Glace mit Rahm

Tessinerbuffet Fr. 85.--
Zu Anfang wird eine heisse Minestrone serviert

Vorspeisenbuffet
Grosses Salatbuffet, Grosse Fleischplatte mit &eninSalami,
Parmaschinken, Bundnerfleisch, Speck, Coppa, ¥iftennato,
Carpaccio, Lasagne, Tortellini, St. Pierre mit \fgmatte

Tessinerbuffet
Roastbeef, Lammgigot, Kanichen, Kalbshaxen, Kathsua
Risotto, Polenta, Kartoffelgratin, Pepperonattanéiten

Dessertbuffet
Grosse Kaseplatte, Vacherin Glace, Caramelkopilicttsalat, Bronnti Creme,
Schokoladen - Mousse, Tiramisu, Geflllte Choux,iMgres, Glace mit Rahm

Tessinerbuffet mit serviertem Hauptgang Fr. 82.--

Minestrone

*k%k

Grosses Vorspeisenbuffet
*k%k
Zartes Roastbeef
Sauce Bearnaise
Kartoffelgratin
Gemdse

*kkk

Grosses Dessertbuffet



Vorspeisen und Zwischengange

Erganzen Sie Ihr Menu duch zusatzliche Gange zai&pesisen

Kirbis-, Spargel-, Tomatencremesuppe Fr. 4.-
Tomatensalat mit Mozzarella Fr. 5.-
Nusslisalat mit Ei Fr. 5.-
Gourmetsalat mit Kalbsleberli oder gebratenen Rilze Fr. 5.-
Melonen mit Parmaschinken Fr. 8.-
Kleiner Blindnerteller Fr. 8.-
Gerauchter Lachs mit Toast und Butter Fr. 12.-
Hausgemachte Pappardelle mit Basilikum und Tomatdisc Fr. 10.-
Frischer Fisch vom Grill mit Sauce Hollandaise

serviert mit Reis oder Salzkartoffeln Fr. 12.-
Sorbet mit Champagner oder Liqueur Fr. 7.-
Kaseteller (1-2 Sorten) als Zwischengang Fr. 7.-

Preise sind nur mit Menus giltig!

Dessert Auswahl

Aufpreise zum Menudessert!

Gemischte Glace mit Rahm ohne Aufpreis
Caramelkopfli miRahm ohne Aufpreis
BronntiCreme ohne Aufpreis
Amaretto Parfait Fr. 2.-
Mousse au chocolat Fr. 2.-
Meringues mit Glace Fr. 2.-
Erfrischendes Sorbet nach lhrer Wabhl,

mit Liqueur oder Champagner Fr. 6.-
Sorbetteller mit Friichten Fr. 6.-
Frischer Fruchtsalat mit Glace und Rahm Fr. 7.-
Dessert-Teller, eine Auswahl flr Schlemmer Fr. 7.-
Vacherin Glace, eine Hausspezialitat Fr. 10.-
garniert mit frischen Friichten

Grosses Dessertbuffet ab 20 Personen Fr. 18.-

Preise sind nur mit Menus guiltig!



Apero

mit anschliessendem Menu

Chips und Nassli p.P. Fr. 1.50
Blatterteiggebéck p.P. Fr. 6.-
Warmer Kasekuchen p.P. Fr. 7.-
Canapes 4 Stick p.P. Fr. 12.-

Lachs, Thon, Rohschinken, Blindnerfleisch

nur Apero

nach Aufwand
nach Aufwand
nach Aufwand
nach Aufwand

In unserem Menupreis ist inbegriffen:
Festlich gedeckter Tisch, Kerzen, spezielle Mentgkar
fachlich kompetenter und freundlicher Service, Raete und 7.6% Mwst .
Sollte IThr Fest nicht bis um 00:30 Uhr ausklingen,
verrechnen wir die Verlangerung mit Fr. 100.- ptorfsle.



