*Substancje oraz produkty powodujace alergie
lub reakcjie nietolerancji:

1. Zboza zawierajace gluten
2. Skorupiaki i produkty pochodne
3. Jaja i produkty pochodne
4. Ryby i produkty pochodne
5. Orzeszki ziemne i produkty pochodne
6. Soja i produkty pochodne
7. Mleko i produkty pochodne
8. Orzechy, tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wioskie...
9. Seler i produkty pochodne
10. Gorczyca i produkty pochodne
11. Nasiona sezamu i produkty pochodne
12. Dwutlenek siarki i siarczyny
13. kubin i produkty pochodne

14. Migczaki i produkty pochodne

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) Nr 1169/2011 z dnia
25.11.2011 w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat Zywnosci.

Danie wegetarianskie — @ Danie weganskie — /4 Dawny Smak Wroctawia — W
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Dziedzictwo
Kulinarne

Dolny Slask




T Dolny Slask 1

Przystawki zimne

Wedzona wolowina
ze szparagami,
boczniakiem

i olejem Inianym
*6,10,12

Tatar wolowy
po staropolsku
*3,6,10

50g-120g-32 zt

100g-160 g - 32 zt

Przystawki gorqce

Szparagi biale z jajkiem poche 180¢-28 zi
i sosem béarnaise 7
*3,6,7,12

Risotto z zielonymi szparagami 180 g - 28 zi
i kozim serem fomnickim 7

*7,9 12

Policzki wotowe duszone
w podpiwku kujawskim
z imbirem

*1,6,7,9 12

180 g - 24 7t

Zupy

Krem ze szparagow
*6,9

Zupa orkiszowa z klopsikami
drobiowymi
*1,3 7912

Krem z mlodej pokrzywy
*6,9

Zupa rybna ze swiezych
polskich ryb
*49

250g- 14 zt

/4

250g-16 zt

W

250g- 14 zt

/4

250g- 18 zt

Salatki

Salatka z bialymi szparagami, 220g-28 zt
marynowanymi rzodkiewkami,

szynka dojrzewajaca, serem

regionalnym, olejem Inianym,

limonka i orzechami nerkowca

*7,8 12

Plastry wolowiny na satatce =~ 240g-32 7l
z rukola, gruszka i serem
zagrodowym

*7,8910 12

Dziki tosos$ na salatce z bialych szparagéw i groszku cukrowego

*4,7,12

Filet z pstraga z boczniakiem i sosem migdatlowo-kaparowym

*4,5,6,9, 12

Halibut z sosem holenderskim z kawatkami pomaranczy,

czarng soczewica i zielonymi szparagami

*3,4,7,9,12

Dania ze Swiezych ryb

140 g- 360 g - 54 zt

150 g- 350 g - 52 7t

140 g- 360 g — 56 zt

Domowe makarony i pierogi

Swiezy makaron tagliatelle z zielonymi szparagami i grillowanym boczkiem
*1,36 7,12

Pierogi z szyjkami rakowymi po wroctawsku z sosem tymiankowym
*1,2

300g- 32 zt

300 g-32 zt

W

Dania miesne

Filet z perliczki z purée z batatéw, chipsami z topinamburu i pieczona
czerwona cebula
*6,7,12

Filet z kaczki w sosie miodowo-tymiankowym z dodatkiem jablek
podany ze smazona kluska

*1,12

Poledwiczka wieprzowa w lubczyku podana z rabarbarem, zielonymi
szparagami, botwina, kopytkami i sosem cynamonowym
*1,8,7,9,12

Biodréwka jagnieca z purée z kaszy jaglanej z marchwia
*1,6,7

Poledwica wolowa ze szparagami, ziemniakami z koperkiem, sosem
z zielonego pieprzu i gorgonzoli
“1,7,9, 12

150 g- 390 g - 52 7t

150 g+ 400 g - 54 7t

140 g- 380 g - 54 zt

150 g- 380 g — 68 zt

220g-390g-76 zt

Desery

Tiramisu wg oryginalnej wloskiej receptury
*1,8 78

Mus jagodowy z purée z mango i konfitura z czarnej porzeczki
1,37

Pralina czekoladowo-migdatowa z zelka truskawkowa i szparagami
na stonym karmelu

1,357

100g- 16 zt

7

120g- 16 zt

7

120g-16 zt

4



