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Dolny Slask

=

Kalte VYorspeisen

Scheibe von Ziegenkdse 30/120g 22 zt
in Heidehonig iiberback- 7
en und mit Birnensalat

serviert

*1,6,710,12

Rindertatar
auf altpolnische Art
*6, 10

100/160g 32 zt

Warme VYorspeisen

Steinpilze in Butter gebraten 1409 28 zt
und mit Knoblauchtoast serviert U4

*1,6,7,8 912

Wildschweinwangen 180g 28 zt

mariniert in dunklem Bier

und Schokolade mit Ingwer,
serviert mit Feige und Haselniissen
*1,6,78 9

Suppen
Créme-Suppe aus Kiirbis, 250g 14 z¢
Ingwer, Koriander, /i
mit Kokosnussmilch
und gebratenen Kiirbiskernen
*9
Dinkelsuppe 250g 16 zt
mit Gefliigelfrikadellen
*1,3 6,7 912
Cremige Suppe 250g 18 zt

mit Flusskrebsen
279

Salate

Salat mit Feldsalat, Rucolq, 250g 26 zt
Labkése aus dem Dorf Slubéw 7
tberkacken auf Toast

mit Honig-Vinaigrette

und Walniissen

*1,.7.8,10,12

Salat mit Scheiben

von Rinderlende,

Birne in Rotwein gediinstet,
Rotzwiebel, Sauce aus
Roquefort-Kdse, Kiirbiskernen

*6,7,12

250g 28 zt

Herbstsalat
mit gebratenem Kiirbis
*¢6, 8,10, 12

300g 26 zt

/4

Gerichte mit frischem Fisch

Forellenfilet mit Seitlingen und Mandel-Kapern-SoBBe

*4,78 912

Zanderfilet mit Risotto und Zucchini, Tomaten, Parmesan,

Pinienkernen und Steinpilzen
*4,6,78 12

Doradenfilet mit Sellerie-Piiree, saisonalem Gemiise

*4,6,7 912

150/350g 52 zt

140/380g 54 zt

150/390g 54 zt



Piroggen, Pasta, Griitze

w Piroggen mit Flusskrebsschwd&nzen nach Breslauer Art mit Thymian-SoBe 300g 32zt
*1,2,3 712
Pasta mit Steinpilzen, geréstete Tomaten und Rucola 300g 32zt
1,3,6,712 4
Graupen mit Birne, Petersilie und Truthahn 300g 32zt
*1,712

Fleischgerichte
Sous Vide Dorfhdhnchen mit Ragoiit aus Linsen und Gemiise 160/390g 50 zt
*6,7,912
Entenfilet in Honig-Thymiansauce mit Apfeln und QuarkkléBen 150/400 g 54 zt
*1,3 6,7 912
Schweinelende in gereiftem Schinken mit Blumenkohl, Rosinen, 150/380g 52 zt
gebackenenen Kartoffeln und cremiger Lauch-SoBe
*1,6,7,912
Lammriicken mit Kartoffelscheiben, Pastinak-Mousse, 160/380g 72 zt
karamellisierter roter Bete und Grasovka-Sauce
*6,712
Gegrilltes Lendensteak mit gebratenen Kartoffeln, 200/4509 74 zt
Quark und Steinpilzen in Rotwein
*6,7,12
Nachspeisen

Tiramisu nach einem originalen italienischen Rezept 100g 16 zt
*1,3 78 ﬂ
Kiirbis-Késekuchen mit Moosbeeren-Rosensauce 1309 16 zt
1,378 7
Gebackene Birne gefiillt mit Granola und Schokolade 1609 16 zt
und serviert mit salzigem Karamelleis 7

*1,3,5 78 11,12



*Stoffe oder Produkte, die zu Allergien oder
Intoleranzrektionen filhren kénnen:

1. Glutenhaltiges Getreide
2. Krebstiere und verwandte Produkte
3. Eier und verwandte Produkte
4. Fische und verwandte Produkte
5. Erdniisse und verwandte Produkte
6. Sojabohnen und verwandte Produkte
7. Milch und verwandte Produkte
8. Nusse, d.h. Mendeln, Haselniisse und Walniisse
9. Sellerie und verwandte Produkte
10. Senf und verwandte Produkte
11. Sesamsamen und verwandte Produkte
12. Schwefeldioxid und Sulfite
13. Lupine und verwandte Produkte
14. Weichtiere und verwandte Produkte
*Auf Grundlage der Herstellererkidrung.
VERORDNUNG (EU) 1169/2011 DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS

UND DES RATES VOM 25 OKTOBER 25, 2011 beterffend die informationen
der verbraucher (ber lebensmittel
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